
LAUDENSACKS  
GOURMET-MENÜ

Küchenchef

Wiedereröffnung



Menü
Carabinero

Limetten | Kohlrabi | grüner Apfel
 

****
Leipziger Allerlei

Hechtklößchen | Flusskrebse | Spargel | Morcheln | Erbsen
 

****
Weidehuhn - von Lars Odefey -

Mumbaicurry | Blumenkohl | Bulgur
 

****
Seezunge

Gefülltes Seezungenfilet | Pfifferlinge | Lauch
 

****
Rhöner Maibock

Gebratener Rücken | Aprikosen | wilder Brokkoli | Sellerieravioli
 

****
Weiße Schokolade

Himbeeren | Holunderblütenschaum | Sauerklee
 

****
Käseauswahl von Maitre Affineur Waltmann 

Feigensenf | Zwetschgen-Ingwersenf

Menü Komplett
138,00 Euro / korrespondierende Weine 65,00 Euro 

 
Menü 6 Gang (ohne Käse)

118,00 Euro / korrespondierende Weine 58,00 Euro
 

Menü 5 Gang (ohne Käse & Weidehuhn)
108,00 Euro / korrespondierende Weine 48,00 Euro 

 

Menü 4 Gang (ohne Käse, Weidehuhn & Leipziger Allerlei)
98,00 Euro / korrespondierende Weine 38,00 Euro



Vegetarisches Menü

Kopfsalatherzen
Dillvinaigrette | Radieschen | Meerrettich | Pumpernickel

 

****
Marinierter Gemüsesalat

Crottin de Chavignol | Haselnüsse | Kerbelschaum
 

****
Ravioli

Fontinakäse | Blattspinat | Misocreme
 

****
Fränkischer Spargel

Bärlauchhollandaise | Bio-Ei | neue Kartoffeln
 

****
Weiße Schokolade

Himbeeren | Holunderblütenschaum | Sauerklee

Menü Komplett
74,00 Euro



Weinbegleitung
2019 Rödelseer Küchenmeister Sauvignon Blanc Erste Lage 

Weingut Paul Weltner | Rödelsee | Franken                                
0,1l / 8,50 Euro 

 

****
2018 Astheimer Chardonnay QbA

Weingut Rudolf Fürst | Bürgstadt | Franken
0,1l / 10,00 Euro 

 

****
2018 Graacher Domprobst Riesling BB

Weingut Blesius | Graach | Mosel 
0,1l / 9,00 Euro 

 

****
2017 „Himmelspfad“ Silvaner GG
Weingut Rudolf May | Retzstadt | Franken                                  

0,1l / 14,00 Euro 
 

****
2017 Mauritius DOC Cuvée aus Lagrein & Merlot

Kellerei Bozen | Bolzano | Südtirol      
0,1l / 14,00 Euro 

 

****
2015 Essinger Sonnenberg Cabernet Sauvignon Beerenauslese

Weingut Frey | Essingen | Pfalz 
5cl / 10,00 Euro 

 

****
2018 Retzstadter Langenberg Rieslaner Spätlese fruchtsüß

Weingut Rudolf May | Retzstadt | Franken         
0,1l / 8,50 Euro

Weinbegleitung Menü Komplett
65,00 Euro 

 
Weinbegleitung Menü 6 Gang

58,00 Euro
 

Weinbegleitung Menü 5 Gang
48,00 Euro 

 

Weinbegleitung Menü 4 Gang
38,00 Euro



a la carte

Vorspeise

Carabinero
Limetten | Kohlrabi | grüner Apfel

28,00 Euro 
 

****
Leipziger Allerlei

Hechtklößchen | Flusskrebse | Spargel | Morcheln | Erbsen 
28,00 Euro

Zwischengänge

Seezunge
Gefülltes Seezungenfilet | Pfifferlinge | Lauch

26,00 Euro

Hauptgänge

Rhöner Maibock
Gebratener Rücken | Aprikosen | wilder Brokkoli | Sellerieravioli

42,00 Euro

Desserts

Weiße Schokolade
Himbeeren | Holunderblütenschaum | Sauerklee

16,00 Euro

Käse

Käseauswahl von Maitre Affineur Waltmann
Feigensenf | Zwetschgen-Ingwersenf

14,00 - 18,00 Euro



Lassen Sie sich 
begeistern!

Restaurantleiter

Gerne können Sie Ihre Reservierung
telefonisch unter der Rufnummer 

0971 7224-0 durchgeben. 

Reservierungsanfragen können  
Sie jederzeit per E-Mail an 

info@laudensacks.de 
schicken.


