
Küchenchef

Laudensacks  
Weihnachts-Galamenü



Menü
Marinierte Meeräsche
Kaviar | Eigelbcreme | Fenchel

 

****
Hummer-Thermidor

Estragonhollandaise | Spinat | Artischocken
 

****
Rehfilet

Bergpfefferjus | Steinchampignon | Rosenkohlblätter | Maronenpüree 
 

****
Tranche vom Steinbutt

Trauben-Senfsauce | Gemüse-Rauchaalcassoulet
 

****
Confierte Gänsebrust
Zitronenmyrtejus | Topinambur

 

****
Lebkuchenparfait
Bitterorangen | Kumquat

 

Menü Komplett
128 Euro | korrespondierende Weine 59 Euro

 
Menü 5 Gang (ohne Hummer-Thermidor)

108 Euro | korrespondierende Weine 49 Euro



Vegetarisches Menü

Gemüsesalat
Yuzu | Birnen | Buchettes de Banon | Radicchio tardivo

 

****
Artischocken-Estragongratin

Spinat | Auberginen | Kalamataoliven
 

****
Confiertes Eigelb

Shiitakepilze | Pilzdashi | Pakchoi | Sesamtofu 
 

****
Topinambur 

Rosenkohl | Steinchampignon | Maronen
 

****
Lebkuchenparfait
Bitterorangen | Kumquat

Menü Komplett
82 Euro



Weinbegleitung
2020 Stetten Riesling Ortswein 

Weingut am Stein | Würzburg | Franken                                       
0,1l | 9 Euro 

 

****
2020 Chardonnay & Weißburgunder    

Weingut Knipser | Laumersheim | Pfalz                                                                                                              
0,1l | 9 Euro 

 

****
2020 Ried Steinberg | Roter Veltliner privat Magnum

Weingut Josef Fritz | Zaussenberg | Kamptal                      
0,1l | 12 Euro 

 

****
2018 Grauburgunder „S“  

Weingut Dönnhoff | Oberhausen | Nahe                                                
0,1l | 12 Euro 

 

****
2009 Pinot Noir Schlossabfüllung 

Weingut Schloss Halbturn | Halbturn | Burgenland                                                                  
0,1l | 15 Euro 

 

****
2010 L‘Etoile Banyuls Grand Cru  

Cave de L‘Etoile | Banyuls-Sur-Mer | Languedoc                                                                                   
5cl | 10 Euro

Weinbegleitung Menü Komplett
59 Euro

Menü 5 Gang
49 Euro



Lassen Sie sich 
begeistern!

Restaurantleiter

Gerne können Sie Ihre Reservierung
telefonisch unter der Rufnummer 

0971 7224-0 durchgeben. 

Reservierungsanfragen können  
Sie jederzeit per E-Mail an 

info@laudensacks.de 
schicken.


