
 

 

 

 

 
 

 

 

–

Küchenchef 



Rauchaal Sud l Nordsee Krabben l Alb Linsen I fermentierter Spitzkohl 

**** 

Bisque l Erbse l Ingwer 

**** 

  Tomate l Kapern l Salatherzen l Kaffir Limette 

**** 

Spargel l Gartengemüse l Amalfi Zitrone I Kräuter Pesto 

**** 

Pinienkerne l Trüffeljus l grüner Spargel l Pommes Dauphine 

**** 

Rhabarber l Himbeere l Radicchio Castelfranco 

**** 

Pistazieneis l Basilikum I Dulcey Schokolade 
 
 
 

125 Euro | korrespondierende Weine 45 Euro 
  

150 Euro | korrespondierende Weine 55 Euro 
 

165 Euro | korrespondierende Weine 65 Euro 
 

180 Euro | korrespondierende Weine 75 Euro 
 



**** 

**** 

  Getreide l Eigelb 

**** 

**** 

**** 

Rhabarber l Himbeere l Radicchio Castelfranco 

**** 

Reiseis l Yuzu l Sake 

115 Euro  
  

125 Euro  
 

140 Euro  
 

165 Euro 
 
 



–

Von Wiesen, Bensheim 
0,1l | 8 Euro 

**** 

Krenzer´s aus der Rhön 
0,1l | 8 Euro 

**** 

-Apfel | Emmer | Kräuter- 
Manufaktur Geiger, Schlat 

0,1l | 8 Euro 

****

-Sauvignon Blanc | Mirabelle- 
Manufaktur Geiger, Schlat 

0,1l | 8 Euro 
 

**** 

Manufaktur Geiger, Schlat 
 0,1l | 9 Euro 

 

**** 

 ROY Brauerei, Berlin 
0,1l | 8 Euro 

**** 

Doktorenhof, Venningen 
6 Euro 

 
 
 

55 Euro 



 

**** 

Pinienkerne l Trüffeljus l grüner Spargel l Pommes Dauphine 

**** 

Pistazieneis l Basilikum I Dulcey Schokolade 
 

95 Euro 



 

 
 
 
 

Bisque l Erbse l Ingwer  
 

 
 

 

Küchenchef 



 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 


