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WAGYU RIND -CRUDO-
Royal Kaviar | Pfifferlinge | Artischocke | Shoyu

ROTER CARABINERO
Tomaten Vinaigrette | Tomate -Indigo Blue- | gegrillte Melone

Dashi Beurre Blanc | griine Sauce | Gurke
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BRETONISCHE SEEZUNGE
Spitzpaprika | fermentierter Knoblauch | Fenchel

IMPERIAL TAUBE
-AN DER KARKASSE GEBRATEN-
Kardamom | Aprikose | Mandel

- KEINE LAUST AUF TAUBE? GERNE SERVIEREN WIR TISCHWEISE:
HEIMISCHER REHRUCKEN

AUFGESCHLAGENE ROQJEFORTCREME
Staudensellerie | Birne | Walnuss

FRANKISCHE KIRSCHE
Auslese Vinaigrette | Amalfi Zitrone | Sommer- Krautersorbet

MENU 4 GANG

MENU 5 GANG

MENU 6 GANG

MACHEN SIE 7 DARAUS!



PROVENCE -ARTISCHOCKE-
Pfifferlinge | Shoyu

TOMATE -INDIGO BLUE-
Tomaten Vinaigrette | gegrillte Melone | Salzzitronencreme

CREMIGES EIGELB
Dashi Beurre Blanc | grine Sauce | Gurke

POLENTA
Spitzpaprika | fermentierter Knoblauch | Fenchel

SPITZKOHL
Verjus | Aprikose | Mandel

AUFGESCHLAGENE ROOiJEFORTCREME
Staudensellerie | Birne | Walnuss

FRANKISCHE ERDBEERE
Cheesecake Mousse | Nussbutter | Sauerampfer

MENU 4 GANG

MENU 5 GANG

MENU 6 GANG

MACHEN SIE 7 DARAUS!



ZERO -WEISS-

Weingut Blrgerspital, Wirzburg
8 Euro

EISENKRAUT & QUITTE

Von Wiesen, Bensheim
8 Euro

CUVEE NR. 27
-Birne | Apfel | Gurke-
Manufaktur Geiger, Schlat
8 Euro

ROSEMARY

WEINGUT AM STEIN, Wirzburg
9 Euro

CUVEE NR. 4.1

- Apfel | Meersalz-
Manufaktur Geiger, Schlat
8 Euro

BALSAMICO WEISS

Weingut Harald Brtigel, Greuth
8 Euro

ZITRONEN ESSENZ

Rosebottel, UIm
8 Euro

GETRANKEBEGLEITUNG MENU KOMPLETT
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Ikejimi Stor
Dashi Beurre Blanc/ grine Sauce/ Gurke

Dieses Gericht steht sinnbildlich flr unsere Kidche: Die Idee zu diesem Gericht
entspringt der Erinnerung an zwei deutsche Klassiker
— Schmorgurken und Frankfurter Grine Sauce.

Vertraute Aromen werden neu gedacht. Die Begegnung von japanischer Prazision
und franzdsischer Finesse, getragen von regionaler Saisonalitat.

Nach der traditionellen Ikejime-Methode veredelter Stér bildet das Herzstlck der
Komposition. Seine auBergewodhnliche Textur trifft auf eine samtige Dashi-
BeurreBblanc von feiner Umami-Tiefe, eine leuchtend grune Krauteremulsion und
zart geschmorte Gurke mit der Frische von Dill und einer dezenten Senfnote.

Ein Gericht, das Ruhe, Klarheit und handwerkliche Prézision vereint — und unsere

kulinarische Handschrift in ihrer reinsten Form erzahli.
Kraftvoll im Geschmack und dennoch Uberraschend leicht.

Produkt. Handwerk. Herkunft.

Ein Gang, getragen von Respekt vor der Natur und dem Vertrauen unserer
Produzenten.

Erleben Sie unseren ,Signature Desch”

Sedond ol



